PoZe3ki pijanci
Nekadasnji najstariji kolaci slavonskog sela dok joS nisu prodrli utjecaji iz grada, bez trunke Secera
bili su obredni suhi kolaci. Pripremani od samih jaja i brasna, okruglog oblika s obaveznom rupom
u sredini zvali su ih suha grana, peretac ili jednostavno suhi kolac. Seljanke su ih pekle u krusnim
pecima ili na ognjiStu ispod pokljuke samo za posebne prilike poput prosidbi, svadbi, krstitki, ba-
binja ili za Uskrs kao dar najmilijima. lako su recepti uglavnom iz grada putovali u selo, €ini se da
su ovi seoski obredni kolaci na mala vrata usli i u gospodska i gradska vinska druZenja. Uz neprim-
jetni dodatak masti i Secera, zadrzavsi prstenasti oblik, postali su idealna suha grickalica uz koje

su tako dobro pasala ¢uvena pozesSka vina, o ¢emu rjecito govori i njihov naziv - pijanci.

PRIPREMA:
1. sjediniti sastojke koje treba dobro umijesiti

2. izrezati na komadice i savijati u okrugle oblike
s rupom u sredini

3. peci na umjerenoj vatri na 200 °C

4. kad su peceni gornju stranu umociti u bjelja-
njak i Secer, ili izradeni bjeljanjak Zlicom nanijeti
na vruci kolac i ostaviti prosusiti u pecnici

SASTOJCl:

- 30 dkg brasna
- 2 cijela jaja
- 4 Zumanjka
-1 Zli¢ica masti
- 14 Zlice Secera
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