Trganci sa sirom

Trganci sa sirom su zapravo pri¢a o vrijednim reduSama velikih zadruZnih obitelji koje su se izmje-
njivale po redu u vrlo zahtjevnom poslu brige oko kuce, uku¢ana i pripreme jela. Prica je to o redu-
Sama koje su poslije svih silnih poslova u ku¢i, u Stali, na dvoristu, uz kruSnu pec i parjacu s rub-
liem, Zurno trgale komadice tijesta u kipuéu vodu za dvadesetak gladnih usta koja samo 3to nisu
posjedala za stol. Prica je to o najmladoj snasi koja je pjeSice s pjesmom na ustima nekoliko kilo-
metara nosila svojima na polje svjeze pripremljeni rucak u velikoj ko3ari na glavi, dok je u jednoj
ruci nosila testiju s vodom a u drugoj vreteno s predom. Pri¢a je to o trgancima sa sirom, jednostav-
nom jelu joS jednostavnijih namirnica zacinjenom finim kravljim sirom i preprZzenim komadi¢ima

slanine. Prica je to o tradiciji. Prica je to o ¢istom uzitku.

PRIPREMA:
1. od brasna i vode zamijesiti srednje tvrdo tijesto

2. tijesto rastanjiti oklagijom, izrezati noZzem na
komade

3. svaki komad kidati prstima u klju¢alu vodu

4. iscijediti tijesto kad je kuhano

5. dodati kravlji sir, te malo ulja ili przene slanine

6. posluziti toplo

SASTOJCl:

- Trganci
-30 dkg brasna
-1 prstohvat soli
-vode po potrebi
- 15 kg svjeZeg kravljeg sira
-1 zlica uljaili przenih kockica slanine
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